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 PRIX QTÉ 

L’Oléron 1/2 camerone, 5 crevettes, 2 gambas, 5 bulots, 2 langoustines, 
1 pince de tourteau  

25 €  

HUITRES ET COQUILLAGES OUVERTS SUR PLATEAU  PRIX QTÉ 

6 Arguin n°3 (Arcachon) / généreuse et authentique  7,5 €  

6 Normandes n°3 - Isigny / fine et iodée  9 €  

6 Spéciales n°3 - Marie-Morganes / grasse et sucrée  12 €  

2 Amandes* 2 €  

4 moules* 2 €  

4 Palourdes*  2 €  

FRUITS DE MER  PRIX  

5 Bulots*  2,5 €  

5 Crevettes* 3,5 €  

2 Gambas*  4,5 €  

2 Langoustines* 3,5 €  

Demi tourteau*  12 €  

1 Pince*  5 €  

100g Bigorneaux*  3 €  

Camerone  18 €  

Homard breton 800/900g  70 €  

Caution plateau  3 €  

ACOMPAGNEMENT  PRIX  

Mayonnaise (Pot de 120g)  2,2 €  

Citron  0,9 €  

Aïoli (Pot de 120g)  2,2 €  
 

CLÔTURE DES COMMANDES LE JEUDI 19 DÉCEMBRE POUR NOËL 

ET LE JEUDI 26 DÉC POUR LE 31 (et dans la limite des quantités disponibles) 

RETRAIT LE 24/12 - Place Lamothe   16:00-17:00      18:00-19:00     

RETRAIT LE 25/12 - Halles des 5 Cantons   10:30-11:00      11:30-12:00     

RETRAIT LE 31/12 - Place Lamothe   16:00-17:00     18:00-19:00     

POUR TOUS RENSEIGNEMENTS, SMS (uniquement) au 06 45 40 63 04 
*15% de remise pour les retraits en vrac. 

info@poissonnerie-lamothe.fr  -  www.poissonnerielamothe.fr  -  IBAN : FR76 1090 7000 1596 2211 1216 375 
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PLATS CUISINÉS (Portions individuelles) :   PRIX QTÉ 

Tarama maison 100g 4,9 €  

Saumon gravelax maison pavé de 200g 13,5 €  

Truite fumée de Baïgorry Maison Kusiak les 4 tranches 160g  12 €  

Aspic de truite fumée  5,9 €  

Consommé de Langoustines, bouillon clair parfumé  7,9 €  

Coquille St Jacques et fruits de mers  7,9 €  

Cassolette de conchiglionis au crabe pesto de persil  7 €  

Camerone grillée et sa persillade cognac estragon  17 €  

Xipirons farcis aux pieds de cochon, rosti de pomme de terre sauce forestière  16 €  

Cannellonis de crevette et sa béchamel bisque de gambas (2pers)  19 €  

Paupiette de lotte dans sa feuille de choux, légume, sauce Nantua 17 €  

Aiguillette de St pierre sauce champagne compotée de butternut  18 €  

Pavé de merlu, beurre blanc aux crustacés, gratin dauphinois truffé 13 €  

PRÉPA HUÎTRES FERMÉES AU DÉTAIL  PRIX QTÉ 

Arguin n°3 (la douzaine)* 12,9 €  

Normande n°3 (la douzaine)* 14,9 €  

Spéciale (la douzaine) Marie-Morganes * 22 €  

AUTRES (plats cuisinés, poisson, Huîtres et fruits de mer en vrac)  18,0 €  

   

   

   

    

   

   

   

CLÔTURE DES COMMANDES LE JEUDI 19 DÉCEMBRE POUR NOËL 

ET LE JEUDI 26 DÉC POUR LE 31 (et dans la limite des quantités disponibles) 
RETRAIT LE 23/12 - Place Lamothe  16:00-20:00       

RETRAIT LE 30/12 - Place Lamothe   16:00-20:00       

POUR TOUS RENSEIGNEMENTS, SMS (uniquement) au 06 45 40 63 04 

*15% de remise sur les fruits de mer en vrac et les bourriches de 4 douzaines. 
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